
Акт j\ф2

по ит,о гаN{ провелен ия,эбrцественного контроля питания
ГБОУ ((]ОШ с.п.Гази-Юрт>

1 .09.202з.
в я: l0.00

I-{ель проведения общественного контроля предоставление горячего
<ам в ГБоУ KCOliI с.гI. Гази-Юрт)). организация работы столовой.

к

мы, члены комиссии обш{ес.гвенного контроля по питанию:
Якуб Салманович

ва Марина Алла5,диновна
Пятимат Хусеновна
ва Залина Якубовна

т иева Аза Алаудигlовна
кова JIюба !зяулиновна

вили настоящий акт в том- что была проведена проверка в школьной столовой гБоу
Ш с.п. I'ази-Юрт>.
На момент tIроверки установJ]еFlо:

о В п;lановом Ilорядке идет обе,эпечение горячим питанием школьников 1- 4 классов,О IIIКОЛЬНОЙ Сr'ОЛОВОй На 8 СеН'Гября было предложено разнообразное меню, способ-
ствующее оздоровлению учаrцихся.

о Комиссией установлено. что работниками столовой соблюдены требовани я сани-
тарI{ых IIравиJI по массе порп,ий блюд, их пищевой и энергетической ценности, су-
точной потребности в основных витаминах и микроэлементах.

О Произво/{ство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическиNrи
картами. ts ко,Iорых отраженil рецептура и технология приготавливаемых блюд и
кулинарных изделий.
столовая обеспечена достаточItым
rIелях соблюдения tlравил м.ытья ]

l колиLIеством столовой посуды
и дезинфекции в соответствии

питания школь-

и приборамиi в

с требованиями
около рirздаточ-

настоящих санитарных прави:л, а также шкафами для ее хранения
ной линии.
уборка обеленных зit]'Iов проводится после каждого приема пищи. Обеденные сто-
лы MoIoT t,орячей во;tой с добавлением моющих средств, используя специfulьно вы-
деленнуrо l]e],oшb и проN{аркированнуЮ тару для чистой и использованной ветоши.
Моющие и дезинфицирующIaе средства храняТ в таре изготовителя вспеци€'Iьно
отведенных Местах. Недоступных Для Учащихся, отдельно от Пищевых Продуктов.
в обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в ко-
Topo]v{ указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.
не допу,скается присутствие \/чащиyся в производственных помещениях столовой.
не привлекак),гся учащиеся к: работам, связанным с приготовлением пищи, чистке
овощей, раздаче готtlвой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.
flля мытья рук установлены умывыIьные раковины.
Персона,т обеспечен специiшьной санитарной одех<дой (халат или куртка, брюки,
головноЙ убор. JIеI.к.lя нескользкая рабочая обувь).
к работе доп}/скаются j]ица, имеющие соответствующую профессиональную ква-
лификацию, прошедшие предварительный, при поступлении на работу, и периоди-



ческие медицинск]
ническую подготоJ;#Т:НЖ;"НОВЛеННОМ ПОРядке, профессиональную гигие_

Хтrffiх.y1 r"i";:::.::: ::, 
ru 

-ор.uп"зацией 
питания в школе, в томия в школе, в том числе закачествоМ поступаюIr{их продуоrо", правильностью затовлением гоr,овой пипIи 

rlнaDfrJrDn\rult'ru закладки продуктов и приго-товлением гоr,овой пищи. и приго-
о С целью коI{троля по соблюдению технологического процесса отбираетсяпроба от каждой партии прr.оrоuпенных блюд.

суточная

: iТ:::::::1*ДУкТы в питании детей не употребляются.
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-, у чащих ся.

;;Ж}.i;:ЖT;.о питания)ЛЬникОВ с 1 ло 4 класс Konnr"".,,- пhrJпr,л-^ -_ -Hж;#,iff :::"::#:ll]:,:ril;;й;;;;ffi ;?;ш:#ffi:ffi ;;;рительной. Претензий и замечаний со ;р;;;, ;;;;"й;;I';J;
члены комиссии общественного

Бо ва Пятимат Хусеновна

шкова Люба Дзяудиновна

иев Як.чб Салманович

Марина Аллаудиновнап4 \.v/r* a .

За_гlина On Uo"ru *3r/-f7
Аза Алаудиновна 1
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